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Warme Meniia I

ab 8 Personen ' Preis
pro Person

1 Schweinelachs-Schnitzel, 1 Hahnchen-Schnitzel, Kartoffelgratin und Bratkartoffeln,

Champignon-Sauce, Paprika-Sauce sui3-sauer, gemischte Salate 14,00 €

Grillpfanne (Gemischtes Hahnchen- und Schweinefleisch mit Zwiebeln und Pilzen),
kleine Schweineschnitzel, Schweinefilet in Champignon-Rahmsauce, Kartoffelgratin
und Bratkartoffeln, gemischte Salate 15,00 €

Berner Rollchen.(Schweinerollchen im Baconmantel mit Frischkase gefiillt),
. Hahnchenbrustfilet mit Ingwer-Curry-Sauce und Friichten, kleine Schweineschnitzel,
‘osmarin Kar

n und Butterreis, gemischte Salate 16,50 €
Hahnchenkeulen, kleine Schnitzel, Frikadellen, Bratkartoffeln und Kartoffelgratin,
gemischte Salate "'!-._-_g_ _ 14,00 €

~ Alle Mentis kdnnen gegen einen geringen Aufpreis erweitert werden:
’ hnitzel vom Schweinelachs, pro Sttick o -ﬁ_}
};;ag;;;;a;;;;;.;;;;e.";;a;g __________________________________________ L [ o T

.................................................................................................................................

Gyrossuppe (500 mI) e e, AT N
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- Kasesuppe (500 ml)

Chilli Con Carne (500 ml)

Grinkohl, Snirtje, Backschinken?

Fragen Sie nach unserer Liste fur Herbst/Winter
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Sie planen eine Feier?
ach unserer Liste fur Party-Buffets

Fragen Sie n

Serviervorschlag

Wassme Mesiia IT I’

ab 8 Personen ) pro Person

*Vorsuppe: Rindfleischsuppe oder Hiihnersuppe 3,00 €

Meni T :
Rinderroﬁlé'aen, Grillpfanne, kleine Schweineschnitzel, gemischtes Saisongemuise,
gemischte Salatauswahl, Kartoffelgratin, Salzkartoffeln und Sauce 16,00 €

Rinderrouladen, kleine Schnitzel, HéanhenbrustﬁIet LAsia” mit Anénas und
gebratenem Gemiise, gemischtes Saisongemduse, gemischte Salatauswahl,
Kartoffelgratin, Rosmarin-Kartoffeln, Butterreis 17,50 €

Menu 4

Krautersteaks vom Schwein mit Pfifferlingen in Rahm, gefiilltes Schnitzel mit Bergkase,

Bacon und Tomaten, Gratin vom Fjord-Lachs mit Krautern und Blattspinat, gemischtes
Saisongemuse, gemischte Salatauswahl, Macaire-Kartoffeln, Kartoffelgratin - 1950¢
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Die Meniis kénnen gegen einen geringen Aufpreis mit Desserts abgerundet werden:

Herrencreme, Mandelcreme, Rote Beerengriitze mit Vanillesauce,
Toblerone-Quark-Creme, Schokopudding, Wackelpudding mit Vanillesauce,
Zitronencreme, Caramelcreme ; + 3,00 €

Mousse au Chocolat, Tiramisu, Frischer Obstsalat, Weisse Schoko-Creme,
Pina Colada-Creme mit gerdsteter Kokosnuss, Latte Macchiatto-Creme mit
karamelisierten Pflaumen + 3,50 €
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ab 8 Personen

r Schinken, gefillte Eie
mit Silberzwiebeln, veg;'t r

Die Frihstuicksplatte kann gegen einen géﬂpgen Aufpre

.MUsli trifft Joghurt” — im Weckglas angerichtet

Gekochte Bio-Eier

Salat von frischen Frichten mit Vanille-Quark

Friitsbiicl. & Fingerfood

ab 8 Personen

Canapées (Graubrot, Kérnerbrot, Wallnussbrot und Franzésisches Baguette belegt mif‘-lﬂ-:;, w';

Fisch: Aal, Raucherlachs, Garnelen und Wacholder-Forelle J

Fleisch: Roastbeef, Schweinefilet und Serrano-Schinken
Kése: verschiedene Hart-und Weichkése

Knusper-Hahnchbrust im Panko-Mantel

Salat von Tomate und Mozzarella im Mini-Glas
Gefillte Eier mit zweierlei Kaviar

Kalbsrollchen mit Frischkdse und Kresse
Crépes mit Graved Lachs und Dill-Senf

Brunch

’ ab 8 Personen
ﬁﬂ- ———

Salami, Kasseler und Kochschinken, luftgetrockneter
gefiillte Eier, Wraps verschieden gefiillt, verschieder
Norweger Fjord-Lachs und Forelle aus dem E

Mozzarella, gemischte Mini-Brétchen, Ostholthof
f .

hinken mit Rosa Melone, s
-K&se vom Brett mit Trauben,
& o
ich, Salat von Tomate und

eb@es Brot, Butter ]i » Q

Warm aus dem Rechaud:



Fingerfood I

ab 8 Personen

Gemlschte Schnittchen
Schwarzbrot mit Kdse =
Wraps gefillt mit Schlnken/Kase und Thunfisch

Das Fingerfood | kann gegen einen gerih‘gen Aufprei

Réucherlachs, gerduchertem Forellenfilet und Matjes au

Fingerfood IT

ab 8 Personen

Kleine Schweineschnitzel, Partyfrikadellen
Gefllte Eier, Schinkenrollchen mit Frischkase
Wraps mit Schinken/Kase und Thunfisch gefiillt
Gemischte Canapées mit verschiedenen Sorten Hart- und We
Schweinefilet, luftgetrockneter Schinken, Raucheraal, Lachs, K

Das Fingerfood Il kann gegen einen geringen Aufpreis erweitert werd __ i;_

HahnchenspieBen mit Ananas

ab 8 Personen

Gemischte Canapées mit verschiedenen Sorten Hart- und Weichkése, Roastbeef, @
Schweinefilet, luftgetrockneter Schinken, Raucheraal, Lachs, Kréﬁben und Forellenfilets ' ﬂ%
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(6 Stiick/Pers.), Pfannkuchenrélichen mit Frischkase und Ruccola; Salat von Raucherlachs 2
und Gurke im Mini-Glaschen, Rollo mit Tomaten/Mozzg.r‘
Vitello Tonnatto-Réllchen mit Erbsensprosse t pj'ml
im Knuspermantel mit frischen Friichten

Accetto Balsamlco uy

1 ;;kweln a%n
.- > - I"j' h |

Dessertvariationen in Mini-Glaschen +4,50 €

Cocktail von Greetsieler Krabben



Stand Mai 2021

Wir verarbeiten nur Qualitatsfleisch aus unserer Region bzw. aus Deutschland.
Unser Wildbret stammt aus heimischen Revieren.

In unserer Feinkostkiliche werden taglich frische Salate aus Obst und Gemuse herge-
stellt. Von Hand geschnitzt, geschnitten und gesteckt, dekorieren wir unsere kalten
Platten kunstvoll. Unsere Antipasti-Produkte marinieren wir in Eigenregie.

o

Samtliche Schokoladen-Mousses und Cremes stellen wir aus belgischer Edel-Schokolade
. sowie mit frischer Sahne her.

« Basis unserer Obstplatten, Fruchtcréemes und Fruchttoppings sind ebenso
S ausschlieBlich Friichte oder Fruchtmark.

o

In unserer warmen Kiiche zaubern zehn Kéche nach deutscher und inter-
nationaler Kochkunst beste Fleisch-, Fisch- und Gefiligelgerichte aus regionalen Zutaten.
Alle SoBBen und Suppen sind hausgemacht.
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Da bei uns alle Rohprodukte aus hiesiger und streng kontrollierter Herstellung stam-
men, genieBen Sie alles frei von Konservierungsstoffen und lernen ein vollkommen
aromatisches und naturliches Geschmackserlebnis kennen.

Das garantieren wir lhnen!
André und Petra Tierling und das Team vom Party-Service Ostholthoff .
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Ostholthoff

Emdener StraBBe 19a - 26871 Aschendorf - Telefon (04962) 16 80 - www.catering-ostholthoff.de



