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)E rféte Buffet flir die Vorweihnachtszeit
ultig bis zum 22.12.2024 - Ab 15 Personen

leines Adventsbuffet

Warwe Speisen

Geschmorter Tafelspitz mit Waldpilzen und Rahmsauce

e

Hahnchenbrustfilet mit Orangen und griinem Pfeffer
Schweinefilet mit Bacon in Kase-Sauce, Butter-Gnocchis
Krauterkartoffeln, Speck-Rosenkohl, Rotkohl

Ralfe Spesen

Hausgebeizter Lachs mit Limonen-Creme-Fraiche

iftgetrockneter Schinken mit Feigen und Orange-Flesh-Melone
' Winter-Antipasti

Winterliches Salatbuffet
Baguette und Nuss-Butter

Dessert

WeiBBe Schokoladen-Creme mit Cookies und Beerenkompott

lInuss-Mousse mit Kirschen und feiner Espresso-Note

25,50 €/Person

Anlieferungspauschalen:
10,00 €, Papenburg 20,00 €, weitere Ziele auf Anfrage.
Leihgeschirr 5,09 €/Person.
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«0Ostholthoff

Emdener StraBe 19 a - 26871 Aschendorf - Telefon (04962) 16 80 - www.catering-ostholthoff.de
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1) Now



Wir verarbeiten nur Qualitatsfleisch aus unserer Region gw aus De
Unser Wildbret stammt aus heimischen Revieren.

In unserer Feinkostkiiche werden téglich frische Salate aus Obst und Gemduse
Von Hand geschnitzt, geschnitten und gesteckt, dekorieren wir unsere kalte
kunstvoll. Unsere Antipasti-Produkte marinieren wir in Eigenregie.

Samtliche Schokoladen-Mousses und Cremes stellen wir aus belgischer Edel-Schc
sowie mit frischer Sahne her. Basis unserer Obstplatten, Fruchtcrémes und Fruch
pings sind ebenso ausschlieBlich Frichte oder Fruchtmark.
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In unserer warmen Kliche zaubern zehn Kéche nach deutscher und internationaler
Kochkunst beste Fleisch-, Fisch- und Gefligelgerichte aus regionalen Zutaten.

Alle SoBen und Suppen sind hausgemacht.
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Da bei uns alle Rohprodukte aus hiesiger und streng kontrollierter Herstellung stamm
. genieBen Sie alles frei von Konservierungsstoffen und lernen ein vollkommen
aromatisches und naturliches Geschmackserlebnis kennen. “4‘ M




