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Buffet

Hans Albers*“

\ ) 20 Personen

arme Speise

Hamburger Currywurst
in hausgemachter Sauce

Chicken Kiez-Curry mit Reis
Kibbelinge mit Senfsauce
Kleine Schnitzel

Dazu servieren wir Kartoffel-Drillinge und
Schnittlauch-Quark.

Kalte Speisen

Mini-Fischbrétchen belegt mit
Matjes, Lachs und Raucherforelle

Wraps verschieden gefullt
Hamburger Bulette mit unserem Senf-Dipp

Kéasesalat mit Trauben, Cole Slaw und
Gurken-Mais-Salat

Kartoffel-Brotchen und Butterteller

Dessert [\ B
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Késekuchen-Creme mit Apfeln und Coookies - - r’f: '
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Hamburger Rote Gritze mit Vanillesauce ¢ ‘ }
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Wir verarbeiten nur Qualitatsfleisch aus unserer Region gw aus De
Unser Wildbret stammt aus heimischen Revieren.

In unserer Feinkostkiiche werden téglich frische Salate aus Obst und Gemduse
Von Hand geschnitzt, geschnitten und gesteckt, dekorieren wir unsere kalte
kunstvoll. Unsere Antipasti-Produkte marinieren wir in Eigenregie.

Samtliche Schokoladen-Mousses und Cremes stellen wir aus belgischer Edel-Schc
sowie mit frischer Sahne her. Basis unserer Obstplatten, Fruchtcrémes und Fruch
pings sind ebenso ausschlieBlich Frichte oder Fruchtmark.
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In unserer warmen Kliche zaubern zehn Kéche nach deutscher und internationaler
Kochkunst beste Fleisch-, Fisch- und Gefligelgerichte aus regionalen Zutaten.

Alle SoBen und Suppen sind hausgemacht.
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Da bei uns alle Rohprodukte aus hiesiger und streng kontrollierter Herstellung stamm
. genieBen Sie alles frei von Konservierungsstoffen und lernen ein vollkommen
aromatisches und naturliches Geschmackserlebnis kennen. “4‘ M




