1986-2026

Ostholthoff

Seit 1986 mit Liebe zubereitet

Seit 40 Jahren steht der Name Ostholthoff fir Qualitat,
Genuss und echte Handwerkskunst. Dieses Jubildum
mdchten wir mit lhnen feiern — mit besonderen Ange-
boten, die unsere langjéhrige Erfahrung und unsere Lei-
denschaft fur gutes Essen widerspiegeln.

Freuen Sie sich auf zwei exklusive Jubildums-Buffets

sowie eine liebevoll zusammengestellte Frihstlcksplat-
te - frisch zubereitet, abwechslungsreich und perfekt
far Ihre besonderen Anlésse.

Vielen Dank fiir Ihr Vertrauen (iber vier Jahrzehnte!
Wir freuen uns darauf, Sie auch weiterhin kulina-
risch begeistern zu diirfen.



Stand 02/2026 - Alle Abbildungen sind Serviervorschlage und kénnen Produkte/Zutaten enthalten, die Gber den Umfang unseres Angebots hinausgehen.

JUBILAUMS Party-Buffet Ab 10 Personen - Giiltig bis 30.06.2026

Rinderouladen
Ostholthoff‘s Grillpfanne (gemischtes Hahnchen und Schweinefleisch ‘wiebeln und P%n) ‘ :
Kleine Schnitzel e

Schweinesteaks in Pfefferahmsauce

Kartoffelgratin und Rostkartoffeln

Gemischtes Saisongemuse

Gemischte Salatauswahl

Herrencreme und Rote Beerengrlitze mit Vanilliesauce

nur 22,50 €/Person

Kleine JUBILAUMS Friihstiicksplatte
Ab 10 Personen - Giiltig bis 30.06.2026

3 gemischte Schnittchen / 2 2 Mini-Brdtchen
Belegt mit Kése, Salami, Mett und luftgetrocknetem Schinken
Bunt garniert mit gefullten Eiern und Schinken-Frischk&se-Rdllchen

nur 9,00 €/Person

JUBILAUMS Emsland-Buffet Ab 20 Personen - Giiltic

Warme Speisen:

Schweinelende am SpieB mit Sauce Béarnaise, Bohnenblindchen mit Bacon
Maishahnchenbrust in Café de Paris-Butter gebraten auf Rahmspinat
Gnochis mit Minz-Pesto, Zucchini und Pinienkernen

Ostholthoff‘s Grillpfanne (gemischtes Hahnchen und Schweinefleisch mit Zwiebeln und Pilzen)
Kartoffelgratin und Rosmarin-Kartoffeln -

Kalte Speisen:

Auswahl an geflllter und marinierter Antipasti
Datteln im Speckmantel

Rollos mit Papenburger Tomaten und Mozzarella
Graved Lachs-Rdéllchen mit Kresse

Forellenfilet aus dem Buchenrauch

Dreierlei Matjes aus Emden

Frische Salate der Saison

Frische Backwaren und Krauterbutter

Dessert:
Apfel-Gritze mit Eierlikdrcreme und Mandelmakronen
Mousse au Chocolat mit pochiertem Honigpfirsich

nur 36,00 €/Person

Ostholthoff =

Seit 1986 mit Liebe zubereitet

Emdener StraBe 19 a - 26871 Aschendorf - Telefon (04962) 16 80 - www.catering-ostholﬁoﬁ.de -
Anlieferungspauschalen: ASD 10,00 €, Papenburg 20,00 € - Weitere Ziele auf Anfrage - Leihgeschirr 3,00 € p.P.

Hinweis: Bei den o. g. Angeboten sind KEINE ANDERUNGEN mdglich!




