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Waz esle zum il

Entspannt genieBen — wir kochen fiir Ihr Weihnachtsfest!

Das Team Ostholthoff kocht fir Sie ,Das Beste zum Fest”! Die Speisen sind fix und fertig gegart,
kalt und teilweise vakuumiert, um bei Ihnen zuhause wieder erwarmt zu werden.

Abholung nur am 23.12.2026 bis 16:00 Uhr (Barzahlung bei Abholung).
Wir bitten um rechtzeitige Vorbestellung!

FLEISCH-SPEZIALITATEN

Rinderrouladen mit Sauce
zu 5 Stilck verpackt, Sttick 5,00 € 25,00 €

Schweineschnitzel, ca. 200 g, Stiick 4,50 €

Hahnchenschnitzel
aus der frischen Brust, Stiick 5,00 €

Hahnchenbrustfilet mit Pfirsichen
in Curry-Sauce, 3 Portionen im Paket,
pro Portion 10,00 € 30,00 €

FISCHPLATTE

Raucherlachs, Forellenfilet, Raucheraal,
Stremellachs mit Pfeffer, Knoblauch-Garnelen,
Matjes-Cocktail, Dill-Senf-Sauce, alles bunt

garniert

pro Person 20,00 € (min. 4 Pers.) 80,00 €
BEILAGEN UND SALATE ' {
Kartoffelgratin ‘
ca. 5 Portionen pro Schale 16,00 € |

Schweinefilet mit frischen Champignons
in Rahmsauce, 3 Portionen im Paket,
pro Portion 11,00 € 33,00 €

SpieBbraten mit Backpflaumen gefiillt
und Sauce, ganze Stiicke in Scheiben
geschnitten, Gewicht ca. 1.800 g 30,00 €

SIE MOCHTEN MEHR SAUCE?

Sie bekommen nicht genug von unseren
hausgemachten Saucen? Unsere beliebtesten
Saucen fillen wir in 300-ml-Glaser zum
Mitnehmen ab!

Champignon-Rahmsauce 5,00 €
Balkansauce 5,00 €
Ostholthoff’s Rouladensauce 5,00 €
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Gemischte Gemiseplatte
ca. 5 Portionen pro Schale 16,00 €

DESSERTS v/
y/

Desserts wahlen Sie bitte aus unserem./ i ;
Basic-Programm. /,/

Alle angegebenen Preise beziehen sich auf
die Mindestanzahl von Stiick/Portionen je
Bestellung. Weitere Speisen auf Anfrage.

GrofBe Auswahl an
Speisen in Glasern
siehe Riickseite. "

*Nur Selbstabholung gegen Barzahlung
am 23.12.2026 bis 16:00 Uhr.

Vom 24.12. - 28.12. geschlossen!




= === Alle Produkte sind gekiihlt
}w und im Kiihlschrank
i< mehrere Monate haltbarI

=

o ' ‘Sta}t Aschendorf :
Gewerbegebiet ,,An den Bleicherkolken :, ESSO-Station Averdun

Wenn die Weihnachtsgans nicht gar wird...

.. die Ente verbrannt ist oder sich tberraschend Besuch anktindigt, dann sind die beiden
24/7-SB-Automaten der ROULADENWERKSTATT oft die Rettung — und das rund um die Uhr.

In unseren Automaten finden Sie eine wechselnde Auswahl frisch eingekochter Spezialitaten in
500- und 1.000-ml-Glasern. Die Gerichte werden aus frischen Zutaten mit viel Sorgfalt zubereitet,
schonend eingekocht und sind ungedffnet sowie gekihlt mehrere Monate haltbar.

Unsere Automaten werden von unserem kleinen Team regelmaBig frisch besttickt.
Dabei kann es vorkommen, dass einzelne Glaser zeitweise ausverkauft sind. Wir bitten
hierftir um lhr Verstandnis — daflir erhalten Sie stets frische Qualitat aus unserer Kliche.

Rahmgeschnetzeltes Chilli Con Carne Kirbissuppe
Gulasch Rindfleischsuppe Erbseneintopf
Snirtje Reitersuppe Mohreneintopf
K&nigsberger Klopse Hldhnersuppe Vegane Linsensuppe
Currywurst-Pfanne Gyrossuppe ..und vieles mehr!
Hlhnerfrikassee Kase-Lauch-Suppe

Sauce Bolognese Gulaschsuppe

Die Automaten finden Sie in Aschendorf im Gewerbegebiet ,An den Bleicherkolken”
zwischen Malerfachbetrieb Strken und Drogerie Rossmann sowie in Papenburg an der
ESSO-Station Averdung, KirchstraBBe (B 70).

HAUSMANNSKOST IM GLAS
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/\ ROULADENWERKSTATT Hausmannskost im Glas
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