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Fri hstﬁcks-Platte ol

ab 8 Personen pro Person

Vier halbe Mini-Brétchen belegt mit...

Hollandischem Gouda, Salami, Kasseler und luftgetrocknetem Himmlinger Schinken

geflllte Eier, Schinkenrdllchen mit Frischkase gefilllt, Party-Mettballchen mit Silberzwiebeln,
vegetarischer Tomate-Mozzarella-Wrap 12,00 €

Friihstiicks-Buffet

ab 8 Persone

Preis
pro Person

Kochschinkenélami, luftgetrocknete Schinken und Kasseler
Auswahl an Hart- und Weichk&se mit blauen Trauben

Raucherlachs, Wacﬁ'glger__ geraucherte Forelle, Greetsieler Krabben mit Honig-Senf-Sauce
und Sahne-Meerettich :

Tomate-Mozzarella mit Mango, gefillte Eier und Spargelrélichen ol '

iersalat mit Curry, hausgemachter Fleischsalat 5 e
Erdbeermarmelade und Frischkése - : TR o
Korb mit gemischten Brétchen, Brot und Butter : 22,50 €

‘ '_ Die Fruhstucks PIatte und das Fruhstucks Buffet kon pﬁleﬁgégen dhen Aufprels

',-,‘abrund“e"n mlt e

Anlieferungspauschalen:
Aschendorf 10,00 €, Papenburg 20,00 €, weitere Ziele auf Anfrage - Leihgeschirr 3,00 €/Person
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Sie planen eine Feier?
Fragen Sie nach unserer Liste

fur Party-Buffets
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Suppen

Preis
min. 8 Portionen je Sorte pro Person
Gulaschsuppe, Kase-Lauch-Suppe, Gyrossuppe, Rlndflelschsuppe Hihnersuppe 6,00 €
Vegetarisch: Kartoffel-Cremesuppe, Cremesuppe von Papenburger Tomaten m 6,00 €

+ Vegan: Rote Linsensuppe mit Kokosmilch @ 6,00 €
Par.tyb_{étchen/Baguette 1,50 €
Warme Buffets /
ab 8 Personen Preis

pro Person
Menii A
Grillpfanne (gemischtes Hahnchen- und Schweinefleisch mit ZW|ebeIn und Pilzen),

... Kleine Schweineschnitzel, Schweinefilet mit frischnen Champignons in Rahm, 53 _
gemischte Salate der Saison, Kartoffelgratin, Réstkartoffeln mit Bacon und Zwiebeln 19,00 €
Meni B
Grillpfanne (gemischtes Hahnchen- und Schweinefleisch mit Zwiebeln und Pilzen),
kleine Schweineschnitzel, Hahnchenbrustfilets mit Pfirsichen in Curry-Sauce und Reis,
gemischte Salate der Saison, Kartoffelgratin, Rostkartoffeln mit Bacon und Zwiebeln 19,00 €

Menii C
Paniertes Schweineschnitzel, paniertes Hdhnchenschnitzel, Pilzsauce und Balkansauce,
gemischte Salate der Saison, Kartoffelgratin und Réstkartoffeln mit Bacon und Zwiebeln - 18,00 €

Menii D - e
Pfannengyros mit Zwiebeln und Kase uberbacken kleine Schnitzel, Hahnchenkeulen

gemischte Salatauswabhl, Kartoffelgratin, Réstkartoffeln mit Bacon und Zwiebeln 18,00 €
Menii E G

Pfeffersteaks, Grillpfanne (gemischtes Hahnchen und Schwelneﬂelsch mit Zwiebeln

und Pilzen), Hahnchenschnitzel, gemischte Salatauswahl Kartoffelgratin, Réstkartoffeln

mit Bacon und Zwiebeln ; 19,00 €
Zusatzlich gegen Aufpreis: )

Gemischte Gemiiseauswahl + 2,50 €



Warme Bitiffets Il

Preis
ab 8 Personen pro Person
Vorsuppe
Rindfleischsuppe oder Hihnersuppe 4,50 €
Menii 1
Rinderrouladen, Grillpfanne (gemischtes Hahnchen- und Schweinefleisch mit Zwiebeln
und Pilzen), kleine Schweineschnitzel, gemischtes Saisongemuise, gemischte Salatauswahl,
Kartoffelgratin, Salzkartoffeln mit SoBe 20,00 €
Menii 2
Rinderrouladen, Putenbraten mit Rosmarin, Backschinken mit Ananas, gemischtes
Saisongemiise, gemischte Salate, Kartoffelgratin, Salzkartoffeln mit SoBe 20,00 €
Menii 3
Rinderrouladen, Hahnchenbrustfilet mit gebackenen Friichten, kleine Schnitzel,
gemischtes Saisongemise, gemischte Salate, Kartoffelgratin, Rostkartoffeln mit Bacon
und Zwiebeln 21,00 €
Meni 4
Rinderouladen, Schweinefilet mit frischen Champignons in Rahmsauce, Hahnchenbrustfilet
mit Pfirsichen in Currysauce, gemischtes Saisongemise, gemischte Salate, Reis, Kartoffel-
gratin, Salzkartoffeln mit SoBe 22,00 €
Menii 5
Medaillons vom Schweinefilet in Champignon-Rahmsauce, kleine Hahnchenschnitzel,

Rinderrouladen, Norwegisches Lachsfilet mit griinen Nudeln und Pesto, gemischtes

Saisongemlise, gemischte Salate, Salzkartoffeln mit SoBe, Rstkartoffeln mit Bacon

und Zwiebeln 25,00 €
Die Meniis kénnen gegen einen Aufpreis mit 2 Desserts nach Wahl abgerundet werden:

Wahlen Sie 2 Desserts aus: Herrencreme, Mandelcreme, Mousse au Chocolate,

Toblerone-Creme, Rote Beerengrlitze mit Vanillesauce, Amarena-Kirsch-Creme + 4,50 €
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Brotzeit-Platte

Preis

ab 8 Personen pro Person |
»

Schnittchen belegt mit Mett, luftgetrocknetem Schinken und Kase, Raduchermatjes und

Kése auf Schwarzbrot, kleine Hahnchenfilets in Pankomehl gebraten, Schweinemedaillons S

mit Friichten, Kalbsrélichen mit Frischkasecreme, geflillte Eier, kleine Hacksteaks im e o

Baconmantel mit Cornichons, HahnchenspieBe mit Paprika S 18,00 €

Fingerfood 1 oW

ab 8 Personen ot i A pro Person

Schnittchen verschieden belegt (Salami, luftgetrockneter Schinken, Kasseler, Kase)

Kleine Schweineschnitzel

Mini-HahnchenspieBe mit Ananas

Party-Frikadellen

Wraps verschieden gefullt

Gefllte Eier und Schinkenrdlichen "

Schwarzbrotecken mit Kase - 17,00 €

+ Schnittchen mit'RéucherIachs, Forelle und Emder Matjes + 3,50 €

FlngerfOOd 2 Preis

ab 8 Personen pro Person'

i W

Viel Handarbeit und Liebe steckt in jedem Canapé, das unsere Kalte Kiiche verlasst. Frau G&uok ‘die

iese Abteilung seit Uber 20 Jahren leitet, Uberwacht mit besonderer Sorgfalt die Zubereltung derj klemen
Kdstlichkeiten! ’

Die Basis unserer Canapés sind verschiedene Sorten gemischtes dunkles Brot (Kérner, Satjerteig*'und
~Walnuss) und Baguette — alles reichlich belegt und ansprechend garniert.

Canapés mit Fisch: Aal, Riucherlachs, Forellenfilet, Grettsieler Krabben und Emder Matjes
Canapés mit Fleisch: Roastbeef, Norderneyer Seeluftschinken, Schweinefilet und Maishahnchen
Canapés mit Kase: Verschiedene Sorten Hart- und Weichkése

Kleine Schweineschnitzel, Mini- HahnchenspleBe m|t nanas Partyfrikadellen, Wraps "
verschieden geflllt, geflillte Eier und SchmkenroHchgn, Schwarzbrotecken mit Kase 22,00 €

+ Dessertauswahl in Mini-Glaschen (min. 8 I'-WJ H‘rﬁ'ﬁ) 6,00 €
+ Lachs-Knuspersticks mit Krabbenremoul min. 8 Stlck

+ Tomate- Mozzarella SpleBe mit Mango,;l%estgf (gmm 8

o5 _IF bv-"
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_ ' 5,00 €
Q%\‘ 3,50 €

o 6,00 €
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Stand 08/2026 - Alle Abbildungen sind Serviervorschlage und kénnen Produkte/Zutate

njenthalten, die Uber den Umfang unseres Angebots hinausgehen. Vorherige Preislisten verlieren ihre Giltigkeit.

—.: -Party<-Buffet,Roma®*____ . . .7

Party-Buffet 1

ab 20 Personen

Party-Buffet 2

: Preis
ab 20 Personen - e pro Person

Spareribs in BBQ-Marinade, Gyros mit Kirschtomaten, Mozzarella und rotem Reis,
kleine Schnitzel, Kartoffelgratin und Réstkartoffeln, Party-Frikadellen, gefillte Eier und
Wraps verschieden geflillt, Baguette, Kréuterbutfer und Knoblauch-Krauterquark,
Salatbuffet

Serviervorschlag

Preis -
ab 20 Personen pro Person

Warme Speisen: Gnochis mit Basilikum-Pesto und Kirschtomaten, Hahnchen in Kase-Ei-Hiille
gebraten auf Tagliatelle, Kalbsrouladen in Steinpilzsauce, Schweinerlickensteaks mit Ratatouille
Uberbacken, Rosmarin-Kartoffeln

Kalte Speisen: Parmaschinken mit zweierlei Melone, Vitello Tonnato mit Rucola uhd Kapern-ApfeIn,
Wraps ,,a la Mama“ mit Tomaten, Wildkrautern und Avocado, Antipasti ,,Classico®, Bagfjet_t_e und Butter

Dessert: Tiramisu mit Beeren und Mascapone, Mandelkeks-Creme mit Kirschen_— . & ¢ -36,00€— -

S Anlleferungspauschalen 7
: Aschendorf 10,00 €, Papenburg 20 00 €
9 Weitere Ziele auf Anfrage
Leihgeschirr 3,00 €/Person

OSthOIthOH ~ Catering- & Partyservice Ostholthoff
Emdener StraBe 19 a - 26871 Aschendorf

Seit 1986 mit Liebe zubereitet Telefon (04962) 16 80 - www.catering-ostholthoff.de




