
Fingerfood 2
Viel Handarbeit und Liebe steckt in jedem Canapé, das unsere Kalte Küche verlässt. Frau Glück, die  
iese Abteilung seit über 20 Jahren leitet, überwacht mit besonderer  Sorgfalt die Zubereitung der kleinen 
Köstlichkeiten! 
Die Basis unserer Canapés sind verschiedene Sorten gemischtes dunkles Brot (Körner, Sauerteig und 
Walnuss) und Baguette – alles reichlich belegt und ansprechend garniert.
Canapés mit Fisch: Aal, Räucherlachs, Forellenfi let, Grettsieler Krabben und Emder Matjes
Canapés mit Fleisch: Roastbeef, Norderneyer Seeluftschinken, Schweinefi let und Maishähnchen
Canapés mit Käse: Verschiedene Sorten Hart- und Weichkäse 
Kleine Schweineschnitzel, Mini-Hähnchenspieße mit Ananas, Partyfrikadellen, Wraps 
verschieden gefüllt, gefüllte Eier und Schinkenröllchen, Schwarzbrotecken mit Käse  22,00 €
+ Dessertauswahl in Mini-Gläschen (min. 8 Portionen)  6,00 €
+ Lachs-Knuspersticks mit Krabbenremoulade (min. 8 Sticks)  5,00 €
+ Tomate-Mozzarella-Spieße mit Mango-Pesto (min. 8 Spieße)  3,50 €
+ Flusskrebssalat mit frischem Spargel (min. 8 Gläser)  6,00 €

ab 8 Personen
Preis 

pro Person

Preis 
pro Person

Fingerfood 1
Schnittchen verschieden belegt (Salami, luftgetrockneter Schinken, Kasseler, Käse)
Kleine Schweineschnitzel
Mini-Hähnchenspieße mit Ananas
Party-Frikadellen
Wraps verschieden gefüllt
Gefüllte Eier und Schinkenröllchen
Schwarzbrotecken mit Käse   17,00 €

+ Schnittchen mit Räucherlachs, Forelle und Emder Matjes  + 3,50 €

ab 8 Personen
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Catering- & Partyservice Ostholthoff 
Emdener Straße 19 a · 26871 Aschendorf
Telefon (04962) 16 80 · www.catering-ostholthoff .de

2026
Unsere BasicsBrotzeit-Platte

Schnittchen belegt mit Mett, luftgetrocknetem Schinken und Käse, Räuchermatjes und 
Käse auf Schwarzbrot, kleine Hähnchenfi lets in Pankomehl gebraten, Schweinemedaillons 
mit Früchten, Kalbsröllchen mit Frischkäsecreme, gefüllte Eier, kleine Hacksteaks im 
Baconmantel mit Cornichons, Hähnchenspieße mit Paprika 18,00 €

ab 8 Personen
Preis 

pro Person

Party-Buff et 1
Kleine Hähnchenschnitzel mit Reis und Currysauce, Hackbraten im Baconmantel,
Ostholthoff ‘s Grillpfanne (Gemischtes Schweine- und Hähnchenfl eisch mit Zwiebeln und Pilzen)
Kartoff elgratin und Röstkartoff eln, Baguette, Kräuterbutter und Knoblauch-Kräuterquark 20,00 €

ab 20 Personen
Preis 

pro Person

Party-Buff et 2
Spareribs in BBQ-Marinade, Gyros mit Kirschtomaten, Mozzarella und rotem Reis, 
kleine Schnitzel, Kartoff elgratin und Röstkartoff eln, Party-Frikadellen, gefüllte Eier und 
Wraps verschieden gefüllt, Baguette, Kräuterbutter und Knoblauch-Kräuterquark, 
Salatbuff et            24,50 €

ab 20 Personen
Preis 

pro Person

Party-Buff et „Roma“
Warme Speisen: Gnochis mit Basilikum-Pesto und Kirschtomaten, Hähnchen in Käse-Ei-Hülle 
gebraten auf Tagliatelle, Kalbsrouladen in Steinpilzsauce, Schweinerückensteaks mit Ratatouille 
überbacken, Rosmarin-Kartoff eln

Kalte Speisen: Parmaschinken mit zweierlei Melone, Vitello Tonnato mit Rucola und Kapern-Äpfeln, 
Wraps „à la Mama“ mit Tomaten, Wildkräutern und Avocado, Antipasti „Classico“, Baguette und Butter

Dessert: Tiramisu mit Beeren und Mascapone, Mandelkeks-Creme mit Kirschen  36,00 €

ab 20 Personen
Preis 

pro Person
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Anlieferungspauschalen:
Aschendorf 10,00 €, Papenburg 20,00 €
Weitere Ziele auf Anfrage
Leihgeschirr 3,00 €/Person
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Seit 1986 mit Liebe zubereitet



Warme Büff ets II

Vorsuppe
Rindfl eischsuppe oder Hühnersuppe 4,50 €

Menü 1
Rinderrouladen, Grillpfanne (gemischtes Hähnchen- und Schweinefl eisch mit Zwiebeln 
und Pilzen), kleine Schweineschnitzel, gemischtes Saisongemüse, gemischte Salatauswahl, 
Kartoff elgratin, Salzkartoff eln mit Soße  20,00 €

Menü 2 
Rinderrouladen, Putenbraten mit Rosmarin, Backschinken mit Ananas, gemischtes 
Saisongemüse, gemischte Salate, Kartoff elgratin, Salzkartoff eln mit Soße              20,00 €

Menü 3 
Rinderrouladen, Hähnchenbrustfi let mit gebackenen Früchten, kleine Schnitzel, 
gemischtes Saisongemüse, gemischte Salate, Kartoff elgratin, Röstkartoff eln mit Bacon 
und Zwiebeln   21,00 €

Menü 4 
Rinderouladen, Schweinefi let mit frischen Champignons in Rahmsauce, Hähnchenbrustfi let 
mit Pfi rsichen in Currysauce, gemischtes Saisongemüse, gemischte Salate, Reis, Kartoff el-
gratin, Salzkartoff eln mit Soße  22,00 €

Menü 5 
Medaillons vom Schweinefi let in Champignon-Rahmsauce, kleine Hähnchenschnitzel, 
Rinderrouladen, Norwegisches Lachsfi let mit grünen Nudeln und Pesto, gemischtes 
Saisongemüse, gemischte Salate, Salzkartoff eln mit Soße, Röstkartoff eln mit Bacon 
und Zwiebeln 25,00 €

Die Menüs können gegen einen Aufpreis mit 2 Desserts nach Wahl abgerundet werden: 

Wählen Sie 2 Desserts aus: Herrencreme, Mandelcreme, Mousse au Chocolate,
Toblerone-Creme, Rote Beerengrütze mit Vanillesauce, Amarena-Kirsch-Creme + 4,50 €

ab 8 Personen
Preis 

pro Person

Grünkohl, Snirtje, Backschinken?

Fragen Sie nach unserer Liste für Herbst/Winter

Sie planen eine Feier?
Fragen Sie nach unserer Liste für Party-Buff ets
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Warme Büff ets I
ab 8 Personen

Menü A 
Grillpfanne (gemischtes Hähnchen- und Schweinefl eisch mit Zwiebeln und Pilzen), 
kleine Schweineschnitzel, Schweinefi let mit frischen Champignons in Rahm, 
gemischte Salate der Saison, Kartoff elgratin, Röstkartoff eln mit Bacon und Zwiebeln 19,00 €

Menü B 
Grillpfanne (gemischtes Hähnchen- und Schweinefl eisch mit Zwiebeln und Pilzen), 
kleine Schweineschnitzel, Hähnchenbrustfi lets mit Pfi rsichen in Curry-Sauce und Reis, 
gemischte Salate der Saison, Kartoff elgratin, Röstkartoff eln mit Bacon und Zwiebeln 19,00 €

Menü C 
Paniertes Schweineschnitzel, paniertes Hähnchenschnitzel, Pilzsauce und Balkansauce, 
gemischte Salate der Saison, Kartoff elgratin und Röstkartoff eln mit Bacon und Zwiebeln 18,00 €

Menü D 
Pfannengyros mit Zwiebeln und Käse überbacken, kleine Schnitzel, Hähnchenkeulen, 
gemischte Salatauswahl, Kartoff elgratin, Röstkartoff eln mit Bacon und Zwiebeln 18,00 €

Menü E 
Pfeff ersteaks, Grillpfanne (gemischtes Hähnchen- und Schweinefl eisch mit Zwiebeln 
und Pilzen), Hähnchenschnitzel, gemischte Salatauswahl, Kartoff elgratin, Röstkartoff eln 
mit Bacon und Zwiebeln  19,00 €

Zusätzlich gegen Aufpreis: 
Gemischte Gemüseauswahl + 2,50 €

Preis 
pro Person

Preis 
pro Person

Suppen
min. 8 Portionen je Sorte

Gulaschsuppe, Käse-Lauch-Suppe, Gyrossuppe, Rindfl eischsuppe, Hühnersuppe 6,00 €

Vegetarisch: Kartoff el-Cremesuppe, Cremesuppe von Papenburger Tomaten 6,00 €

Vegan: Rote Linsensuppe mit Kokosmilch 6,00 €

Partybrötchen/Baguette  1,50 €

VEGETARISCH

VEGAN

Preis 
pro Person

Vier halbe Mini-Brötchen belegt mit... 
Holländischem Gouda, Salami, Kasseler und luftgetrocknetem Hümmlinger Schinken
gefüllte Eier, Schinkenröllchen mit Frischkäse gefüllt, Party-Mettbällchen mit Silberzwiebeln,
vegetarischer Tomate-Mozzarella-Wrap 12,00 €

Frühstücks-Platte
ab 8 Personen

Kochschinken, Salami, luftgetrocknete Schinken und Kasseler
Auswahl an Hart- und Weichkäse mit blauen Trauben
Räucherlachs, Wacholder geräucherte Forelle, Greetsieler Krabben mit Honig-Senf-Sauce 
und Sahne-Meerettich
Tomate-Mozzarella mit Mango, gefüllte Eier und Spargelröllchen
Wraps mit verschiedenen Füllungen, mariniertes Gemüse
Eiersalat mit Curry, hausgemachter Fleischsalat
Erdbeermarmelade und Frischkäse
Korb mit gemischten Brötchen, Brot und Butter 22,50 €

Die Frühstücks-Platte und das Frühstücks-Buff et können Sie gegen einen Aufpreis 
abrunden mit...

+ Rührei, Nürberger Bratwurst und Bacon + 4,00 €

+ Salat von frischen Früchten  + 5,50 €

+ Kleine Pfannkuchen  + 4,00 € 

+ Rindfl eischsuppe mit reichlich Einlage, Spargelcremesuppe, Kartoff elsuppe + 4,00 €

Frühstücks-Buff et
ab 8 Personen

Preis 
pro Person
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Anlieferungspauschalen:
Aschendorf 10,00 €, Papenburg 20,00 €, weitere Ziele auf Anfrage · Leihgeschirr 3,00 €/Person



Warme Büff ets II

Vorsuppe
Rindfl eischsuppe oder Hühnersuppe 4,50 €

Menü 1
Rinderrouladen, Grillpfanne (gemischtes Hähnchen- und Schweinefl eisch mit Zwiebeln 
und Pilzen), kleine Schweineschnitzel, gemischtes Saisongemüse, gemischte Salatauswahl, 
Kartoff elgratin, Salzkartoff eln mit Soße  20,00 €

Menü 2 
Rinderrouladen, Putenbraten mit Rosmarin, Backschinken mit Ananas, gemischtes 
Saisongemüse, gemischte Salate, Kartoff elgratin, Salzkartoff eln mit Soße              20,00 €

Menü 3 
Rinderrouladen, Hähnchenbrustfi let mit gebackenen Früchten, kleine Schnitzel, 
gemischtes Saisongemüse, gemischte Salate, Kartoff elgratin, Röstkartoff eln mit Bacon 
und Zwiebeln   21,00 €

Menü 4 
Rinderouladen, Schweinefi let mit frischen Champignons in Rahmsauce, Hähnchenbrustfi let 
mit Pfi rsichen in Currysauce, gemischtes Saisongemüse, gemischte Salate, Reis, Kartoff el-
gratin, Salzkartoff eln mit Soße  22,00 €

Menü 5 
Medaillons vom Schweinefi let in Champignon-Rahmsauce, kleine Hähnchenschnitzel, 
Rinderrouladen, Norwegisches Lachsfi let mit grünen Nudeln und Pesto, gemischtes 
Saisongemüse, gemischte Salate, Salzkartoff eln mit Soße, Röstkartoff eln mit Bacon 
und Zwiebeln 25,00 €

Die Menüs können gegen einen Aufpreis mit 2 Desserts nach Wahl abgerundet werden: 

Wählen Sie 2 Desserts aus: Herrencreme, Mandelcreme, Mousse au Chocolate,
Toblerone-Creme, Rote Beerengrütze mit Vanillesauce, Amarena-Kirsch-Creme + 4,50 €

ab 8 Personen
Preis 

pro Person

Grünkohl, Snirtje, Backschinken?

Fragen Sie nach unserer Liste für Herbst/Winter

Sie planen eine Feier?
Fragen Sie nach unserer Liste für Party-Buff ets
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Warme Büff ets I
ab 8 Personen

Menü A 
Grillpfanne (gemischtes Hähnchen- und Schweinefl eisch mit Zwiebeln und Pilzen), 
kleine Schweineschnitzel, Schweinefi let mit frischen Champignons in Rahm, 
gemischte Salate der Saison, Kartoff elgratin, Röstkartoff eln mit Bacon und Zwiebeln 19,00 €

Menü B 
Grillpfanne (gemischtes Hähnchen- und Schweinefl eisch mit Zwiebeln und Pilzen), 
kleine Schweineschnitzel, Hähnchenbrustfi lets mit Pfi rsichen in Curry-Sauce und Reis, 
gemischte Salate der Saison, Kartoff elgratin, Röstkartoff eln mit Bacon und Zwiebeln 19,00 €

Menü C 
Paniertes Schweineschnitzel, paniertes Hähnchenschnitzel, Pilzsauce und Balkansauce, 
gemischte Salate der Saison, Kartoff elgratin und Röstkartoff eln mit Bacon und Zwiebeln 18,00 €

Menü D 
Pfannengyros mit Zwiebeln und Käse überbacken, kleine Schnitzel, Hähnchenkeulen, 
gemischte Salatauswahl, Kartoff elgratin, Röstkartoff eln mit Bacon und Zwiebeln 18,00 €

Menü E 
Pfeff ersteaks, Grillpfanne (gemischtes Hähnchen- und Schweinefl eisch mit Zwiebeln 
und Pilzen), Hähnchenschnitzel, gemischte Salatauswahl, Kartoff elgratin, Röstkartoff eln 
mit Bacon und Zwiebeln  19,00 €

Zusätzlich gegen Aufpreis: 
Gemischte Gemüseauswahl + 2,50 €

Preis 
pro Person

Preis 
pro Person

Suppen
min. 8 Portionen je Sorte

Gulaschsuppe, Käse-Lauch-Suppe, Gyrossuppe, Rindfl eischsuppe, Hühnersuppe 6,00 €

Vegetarisch: Kartoff el-Cremesuppe, Cremesuppe von Papenburger Tomaten 6,00 €

Vegan: Rote Linsensuppe mit Kokosmilch 6,00 €

Partybrötchen/Baguette  1,50 €

VEGETARISCH

VEGAN

Preis 
pro Person

Vier halbe Mini-Brötchen belegt mit... 
Holländischem Gouda, Salami, Kasseler und luftgetrocknetem Hümmlinger Schinken
gefüllte Eier, Schinkenröllchen mit Frischkäse gefüllt, Party-Mettbällchen mit Silberzwiebeln,
vegetarischer Tomate-Mozzarella-Wrap 12,00 €

Frühstücks-Platte
ab 8 Personen

Kochschinken, Salami, luftgetrocknete Schinken und Kasseler
Auswahl an Hart- und Weichkäse mit blauen Trauben
Räucherlachs, Wacholder geräucherte Forelle, Greetsieler Krabben mit Honig-Senf-Sauce 
und Sahne-Meerettich
Tomate-Mozzarella mit Mango, gefüllte Eier und Spargelröllchen
Wraps mit verschiedenen Füllungen, mariniertes Gemüse
Eiersalat mit Curry, hausgemachter Fleischsalat
Erdbeermarmelade und Frischkäse
Korb mit gemischten Brötchen, Brot und Butter 22,50 €

Die Frühstücks-Platte und das Frühstücks-Buff et können Sie gegen einen Aufpreis 
abrunden mit...

+ Rührei, Nürberger Bratwurst und Bacon + 4,00 €

+ Salat von frischen Früchten  + 5,50 €

+ Kleine Pfannkuchen  + 4,00 € 

+ Rindfl eischsuppe mit reichlich Einlage, Spargelcremesuppe, Kartoff elsuppe + 4,00 €

Frühstücks-Buff et
ab 8 Personen

Preis 
pro Person
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Anlieferungspauschalen:
Aschendorf 10,00 €, Papenburg 20,00 €, weitere Ziele auf Anfrage · Leihgeschirr 3,00 €/Person



Warme Büff ets II

Vorsuppe
Rindfl eischsuppe oder Hühnersuppe 4,50 €

Menü 1
Rinderrouladen, Grillpfanne (gemischtes Hähnchen- und Schweinefl eisch mit Zwiebeln 
und Pilzen), kleine Schweineschnitzel, gemischtes Saisongemüse, gemischte Salatauswahl, 
Kartoff elgratin, Salzkartoff eln mit Soße  20,00 €

Menü 2 
Rinderrouladen, Putenbraten mit Rosmarin, Backschinken mit Ananas, gemischtes 
Saisongemüse, gemischte Salate, Kartoff elgratin, Salzkartoff eln mit Soße              20,00 €

Menü 3 
Rinderrouladen, Hähnchenbrustfi let mit gebackenen Früchten, kleine Schnitzel, 
gemischtes Saisongemüse, gemischte Salate, Kartoff elgratin, Röstkartoff eln mit Bacon 
und Zwiebeln   21,00 €

Menü 4 
Rinderouladen, Schweinefi let mit frischen Champignons in Rahmsauce, Hähnchenbrustfi let 
mit Pfi rsichen in Currysauce, gemischtes Saisongemüse, gemischte Salate, Reis, Kartoff el-
gratin, Salzkartoff eln mit Soße  22,00 €

Menü 5 
Medaillons vom Schweinefi let in Champignon-Rahmsauce, kleine Hähnchenschnitzel, 
Rinderrouladen, Norwegisches Lachsfi let mit grünen Nudeln und Pesto, gemischtes 
Saisongemüse, gemischte Salate, Salzkartoff eln mit Soße, Röstkartoff eln mit Bacon 
und Zwiebeln 25,00 €

Die Menüs können gegen einen Aufpreis mit 2 Desserts nach Wahl abgerundet werden: 

Wählen Sie 2 Desserts aus: Herrencreme, Mandelcreme, Mousse au Chocolate,
Toblerone-Creme, Rote Beerengrütze mit Vanillesauce, Amarena-Kirsch-Creme + 4,50 €

ab 8 Personen
Preis 

pro Person

Grünkohl, Snirtje, Backschinken?

Fragen Sie nach unserer Liste für Herbst/Winter

Sie planen eine Feier?
Fragen Sie nach unserer Liste für Party-Buff ets
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Warme Büff ets I
ab 8 Personen

Menü A 
Grillpfanne (gemischtes Hähnchen- und Schweinefl eisch mit Zwiebeln und Pilzen), 
kleine Schweineschnitzel, Schweinefi let mit frischen Champignons in Rahm, 
gemischte Salate der Saison, Kartoff elgratin, Röstkartoff eln mit Bacon und Zwiebeln 19,00 €

Menü B 
Grillpfanne (gemischtes Hähnchen- und Schweinefl eisch mit Zwiebeln und Pilzen), 
kleine Schweineschnitzel, Hähnchenbrustfi lets mit Pfi rsichen in Curry-Sauce und Reis, 
gemischte Salate der Saison, Kartoff elgratin, Röstkartoff eln mit Bacon und Zwiebeln 19,00 €

Menü C 
Paniertes Schweineschnitzel, paniertes Hähnchenschnitzel, Pilzsauce und Balkansauce, 
gemischte Salate der Saison, Kartoff elgratin und Röstkartoff eln mit Bacon und Zwiebeln 18,00 €

Menü D 
Pfannengyros mit Zwiebeln und Käse überbacken, kleine Schnitzel, Hähnchenkeulen, 
gemischte Salatauswahl, Kartoff elgratin, Röstkartoff eln mit Bacon und Zwiebeln 18,00 €

Menü E 
Pfeff ersteaks, Grillpfanne (gemischtes Hähnchen- und Schweinefl eisch mit Zwiebeln 
und Pilzen), Hähnchenschnitzel, gemischte Salatauswahl, Kartoff elgratin, Röstkartoff eln 
mit Bacon und Zwiebeln  19,00 €

Zusätzlich gegen Aufpreis: 
Gemischte Gemüseauswahl + 2,50 €

Preis 
pro Person

Preis 
pro Person

Suppen
min. 8 Portionen je Sorte

Gulaschsuppe, Käse-Lauch-Suppe, Gyrossuppe, Rindfl eischsuppe, Hühnersuppe 6,00 €

Vegetarisch: Kartoff el-Cremesuppe, Cremesuppe von Papenburger Tomaten 6,00 €

Vegan: Rote Linsensuppe mit Kokosmilch 6,00 €

Partybrötchen/Baguette  1,50 €

VEGETARISCH

VEGAN

Preis 
pro Person

Vier halbe Mini-Brötchen belegt mit... 
Holländischem Gouda, Salami, Kasseler und luftgetrocknetem Hümmlinger Schinken
gefüllte Eier, Schinkenröllchen mit Frischkäse gefüllt, Party-Mettbällchen mit Silberzwiebeln,
vegetarischer Tomate-Mozzarella-Wrap 12,00 €

Frühstücks-Platte
ab 8 Personen

Kochschinken, Salami, luftgetrocknete Schinken und Kasseler
Auswahl an Hart- und Weichkäse mit blauen Trauben
Räucherlachs, Wacholder geräucherte Forelle, Greetsieler Krabben mit Honig-Senf-Sauce 
und Sahne-Meerettich
Tomate-Mozzarella mit Mango, gefüllte Eier und Spargelröllchen
Wraps mit verschiedenen Füllungen, mariniertes Gemüse
Eiersalat mit Curry, hausgemachter Fleischsalat
Erdbeermarmelade und Frischkäse
Korb mit gemischten Brötchen, Brot und Butter 22,50 €

Die Frühstücks-Platte und das Frühstücks-Buff et können Sie gegen einen Aufpreis 
abrunden mit...

+ Rührei, Nürberger Bratwurst und Bacon + 4,00 €

+ Salat von frischen Früchten  + 5,50 €

+ Kleine Pfannkuchen  + 4,00 € 

+ Rindfl eischsuppe mit reichlich Einlage, Spargelcremesuppe, Kartoff elsuppe + 4,00 €

Frühstücks-Buff et
ab 8 Personen

Preis 
pro Person
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Anlieferungspauschalen:
Aschendorf 10,00 €, Papenburg 20,00 €, weitere Ziele auf Anfrage · Leihgeschirr 3,00 €/Person



Fingerfood 2
Viel Handarbeit und Liebe steckt in jedem Canapé, das unsere Kalte Küche verlässt. Frau Glück, die  
iese Abteilung seit über 20 Jahren leitet, überwacht mit besonderer  Sorgfalt die Zubereitung der kleinen 
Köstlichkeiten! 
Die Basis unserer Canapés sind verschiedene Sorten gemischtes dunkles Brot (Körner, Sauerteig und 
Walnuss) und Baguette – alles reichlich belegt und ansprechend garniert.
Canapés mit Fisch: Aal, Räucherlachs, Forellenfi let, Grettsieler Krabben und Emder Matjes
Canapés mit Fleisch: Roastbeef, Norderneyer Seeluftschinken, Schweinefi let und Maishähnchen
Canapés mit Käse: Verschiedene Sorten Hart- und Weichkäse 
Kleine Schweineschnitzel, Mini-Hähnchenspieße mit Ananas, Partyfrikadellen, Wraps 
verschieden gefüllt, gefüllte Eier und Schinkenröllchen, Schwarzbrotecken mit Käse  22,00 €
+ Dessertauswahl in Mini-Gläschen (min. 8 Portionen)  6,00 €
+ Lachs-Knuspersticks mit Krabbenremoulade (min. 8 Sticks)  5,00 €
+ Tomate-Mozzarella-Spieße mit Mango-Pesto (min. 8 Spieße)  3,50 €
+ Flusskrebssalat mit frischem Spargel (min. 8 Gläser)  6,00 €

ab 8 Personen
Preis 

pro Person

Preis 
pro Person

Fingerfood 1
Schnittchen verschieden belegt (Salami, luftgetrockneter Schinken, Kasseler, Käse)
Kleine Schweineschnitzel
Mini-Hähnchenspieße mit Ananas
Party-Frikadellen
Wraps verschieden gefüllt
Gefüllte Eier und Schinkenröllchen
Schwarzbrotecken mit Käse   17,00 €

+ Schnittchen mit Räucherlachs, Forelle und Emder Matjes  + 3,50 €

ab 8 Personen

Se
rv

ie
rv

or
sc

hl
ag

Se
rv

ie
rv

or
sc

hl
ag

St
an

d 
08

/2
02

6 
· A

lle
 A

bb
ild

un
ge

n 
si

nd
 S

er
vi

er
vo

rs
ch

lä
ge

 u
nd

 k
ön

ne
n 

Pr
od

uk
te

/Z
ut

at
en

 e
nt

ha
lte

n,
 d

ie
 ü

be
r d

en
 U

m
fa

ng
 u

ns
er

es
 A

ng
eb

ot
s 

hi
na

us
ge

he
n.

 V
or

he
rig

e 
Pr

ei
sl

is
te

n 
ve

rli
er

en
 ih

re
 G

ül
tig

ke
it.

Catering- & Partyservice Ostholthoff 
Emdener Straße 19 a · 26871 Aschendorf
Telefon (04962) 16 80 · www.catering-ostholthoff .de

2026
Unsere BasicsBrotzeit-Platte

Schnittchen belegt mit Mett, luftgetrocknetem Schinken und Käse, Räuchermatjes und 
Käse auf Schwarzbrot, kleine Hähnchenfi lets in Pankomehl gebraten, Schweinemedaillons 
mit Früchten, Kalbsröllchen mit Frischkäsecreme, gefüllte Eier, kleine Hacksteaks im 
Baconmantel mit Cornichons, Hähnchenspieße mit Paprika 18,00 €

ab 8 Personen
Preis 

pro Person

Party-Buff et 1
Kleine Hähnchenschnitzel mit Reis und Currysauce, Hackbraten im Baconmantel,
Ostholthoff ‘s Grillpfanne (Gemischtes Schweine- und Hähnchenfl eisch mit Zwiebeln und Pilzen)
Kartoff elgratin und Röstkartoff eln, Baguette, Kräuterbutter und Knoblauch-Kräuterquark 20,00 €

ab 20 Personen
Preis 

pro Person

Party-Buff et 2
Spareribs in BBQ-Marinade, Gyros mit Kirschtomaten, Mozzarella und rotem Reis, 
kleine Schnitzel, Kartoff elgratin und Röstkartoff eln, Party-Frikadellen, gefüllte Eier und 
Wraps verschieden gefüllt, Baguette, Kräuterbutter und Knoblauch-Kräuterquark, 
Salatbuff et            24,50 €

ab 20 Personen
Preis 

pro Person

Party-Buff et „Roma“
Warme Speisen: Gnochis mit Basilikum-Pesto und Kirschtomaten, Hähnchen in Käse-Ei-Hülle 
gebraten auf Tagliatelle, Kalbsrouladen in Steinpilzsauce, Schweinerückensteaks mit Ratatouille 
überbacken, Rosmarin-Kartoff eln

Kalte Speisen: Parmaschinken mit zweierlei Melone, Vitello Tonnato mit Rucola und Kapern-Äpfeln, 
Wraps „à la Mama“ mit Tomaten, Wildkräutern und Avocado, Antipasti „Classico“, Baguette und Butter

Dessert: Tiramisu mit Beeren und Mascapone, Mandelkeks-Creme mit Kirschen  36,00 €

ab 20 Personen
Preis 

pro Person
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Anlieferungspauschalen:
Aschendorf 10,00 €, Papenburg 20,00 €
Weitere Ziele auf Anfrage
Leihgeschirr 3,00 €/Person
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Seit 1986 mit Liebe zubereitet



Fingerfood 2
Viel Handarbeit und Liebe steckt in jedem Canapé, das unsere Kalte Küche verlässt. Frau Glück, die  
iese Abteilung seit über 20 Jahren leitet, überwacht mit besonderer  Sorgfalt die Zubereitung der kleinen 
Köstlichkeiten! 
Die Basis unserer Canapés sind verschiedene Sorten gemischtes dunkles Brot (Körner, Sauerteig und 
Walnuss) und Baguette – alles reichlich belegt und ansprechend garniert.
Canapés mit Fisch: Aal, Räucherlachs, Forellenfi let, Grettsieler Krabben und Emder Matjes
Canapés mit Fleisch: Roastbeef, Norderneyer Seeluftschinken, Schweinefi let und Maishähnchen
Canapés mit Käse: Verschiedene Sorten Hart- und Weichkäse 
Kleine Schweineschnitzel, Mini-Hähnchenspieße mit Ananas, Partyfrikadellen, Wraps 
verschieden gefüllt, gefüllte Eier und Schinkenröllchen, Schwarzbrotecken mit Käse  22,00 €
+ Dessertauswahl in Mini-Gläschen (min. 8 Portionen)  6,00 €
+ Lachs-Knuspersticks mit Krabbenremoulade (min. 8 Sticks)  5,00 €
+ Tomate-Mozzarella-Spieße mit Mango-Pesto (min. 8 Spieße)  3,50 €
+ Flusskrebssalat mit frischem Spargel (min. 8 Gläser)  6,00 €

ab 8 Personen
Preis 

pro Person

Preis 
pro Person

Fingerfood 1
Schnittchen verschieden belegt (Salami, luftgetrockneter Schinken, Kasseler, Käse)
Kleine Schweineschnitzel
Mini-Hähnchenspieße mit Ananas
Party-Frikadellen
Wraps verschieden gefüllt
Gefüllte Eier und Schinkenröllchen
Schwarzbrotecken mit Käse   17,00 €

+ Schnittchen mit Räucherlachs, Forelle und Emder Matjes  + 3,50 €

ab 8 Personen
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Catering- & Partyservice Ostholthoff 
Emdener Straße 19 a · 26871 Aschendorf
Telefon (04962) 16 80 · www.catering-ostholthoff .de

2026
Unsere BasicsBrotzeit-Platte

Schnittchen belegt mit Mett, luftgetrocknetem Schinken und Käse, Räuchermatjes und 
Käse auf Schwarzbrot, kleine Hähnchenfi lets in Pankomehl gebraten, Schweinemedaillons 
mit Früchten, Kalbsröllchen mit Frischkäsecreme, gefüllte Eier, kleine Hacksteaks im 
Baconmantel mit Cornichons, Hähnchenspieße mit Paprika 18,00 €

ab 8 Personen
Preis 

pro Person

Party-Buff et 1
Kleine Hähnchenschnitzel mit Reis und Currysauce, Hackbraten im Baconmantel,
Ostholthoff ‘s Grillpfanne (Gemischtes Schweine- und Hähnchenfl eisch mit Zwiebeln und Pilzen)
Kartoff elgratin und Röstkartoff eln, Baguette, Kräuterbutter und Knoblauch-Kräuterquark 20,00 €

ab 20 Personen
Preis 

pro Person

Party-Buff et 2
Spareribs in BBQ-Marinade, Gyros mit Kirschtomaten, Mozzarella und rotem Reis, 
kleine Schnitzel, Kartoff elgratin und Röstkartoff eln, Party-Frikadellen, gefüllte Eier und 
Wraps verschieden gefüllt, Baguette, Kräuterbutter und Knoblauch-Kräuterquark, 
Salatbuff et            24,50 €

ab 20 Personen
Preis 

pro Person

Party-Buff et „Roma“
Warme Speisen: Gnochis mit Basilikum-Pesto und Kirschtomaten, Hähnchen in Käse-Ei-Hülle 
gebraten auf Tagliatelle, Kalbsrouladen in Steinpilzsauce, Schweinerückensteaks mit Ratatouille 
überbacken, Rosmarin-Kartoff eln

Kalte Speisen: Parmaschinken mit zweierlei Melone, Vitello Tonnato mit Rucola und Kapern-Äpfeln, 
Wraps „à la Mama“ mit Tomaten, Wildkräutern und Avocado, Antipasti „Classico“, Baguette und Butter

Dessert: Tiramisu mit Beeren und Mascapone, Mandelkeks-Creme mit Kirschen  36,00 €

ab 20 Personen
Preis 

pro Person
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Anlieferungspauschalen:
Aschendorf 10,00 €, Papenburg 20,00 €
Weitere Ziele auf Anfrage
Leihgeschirr 3,00 €/Person
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